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Statut Zespotu Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w Toruniu .

Prawo Oswiatowe ,Ustawa z dn. 14.12.2021r.

Rozdziat |
Postanowienia ogdlne

§1.

Regulamin okresla zadania, organizacje i funkcjonowanie Warsztatéw Szkolnych Zespotu
Szkot Gastronomiczno-Hotelarskich w Toruniu.

§2.
Warsztaty Szkolne sg zlokalizowane w Toruniu przy ulicy Osikowej 17, sg one
integralng czescig szkoty.
Warsztatami szkolnymi kieruje kierownik powotany przez Dyrektora na podstawie
odrebnych przepiséw.
Dyrektor moze upowazni¢ kierownika i innych pracownikéw na stanowiskach
kierowniczych do podejmowania w jego imieniu decyzji zwigzanych z dziatalnoscig
warsztatéw szkolnych
W warsztatach szkolnych ksztatci sie do wykonywania zawoddw gastronomicznych
przysztych ludzi sukcesu odpowiedzialnych, przedsiebiorczych, aktywnych oraz
tworczych. Mtodziez uczy sie samodzielnosci i wspotpracy w grupie, majgc poczucie
wiasnej wartosci. Uczniowie $wiadomie zdobywajg wiedze i umiejetnosci, cechuje ich
kultura osobista i przestrzeganie etyki zawodowej.
Warsztaty Szkolne zapewniajg wysoka jakos¢ ksztatcenia, wychowania i opieki,
atmosfere petng zyczliwosci, zajecia wspierajg proces uczenia sie i rozwdj fizyczny
ucznia.
Warsztaty szkolne prowadzg dziatalno$¢ dydaktyczno-wychowawczg i ustugowo —
produkcyjna.

Rozdziat I
Organizacja warsztatow szkolnych
§1.

Zadania ,organizacje i funkcjonowanie warsztatéw szkolnych okresla statut oraz arkusz
organizacyjny szkoty



§2.

Praktyczna nauka zawodu organizowana jest w formie:

1.

2.

zaje¢ praktycznych w Branzowej Szkole | Stopnia nr 3 w zawodach:

e kucharz

e cukiernik

zajec praktycznych i praktyk zawodowych w Technikum nr3 w zawodach:
e technik zywienia i ustug gastronomicznych

Rozdziat Il
Zadania warsztatow szkolnych
§1.

1.Warsztaty szkolne realizujg cele i zadania okreslone w ustawie o systemie oswiaty ,
statucie szkoty i przepisach szczegélnych.
2. Do zadan warsztatéw szkolnych nalezy w szczegdélnosci:

Umozliwienie uczniom zdobycia wiedzy i umiejetnosci praktycznych niezbednych do
ukonczenia szkoty i uzyskania kwalifikacji zawodowych.
Ksztattowanie sSrodowiska wychowawczego przez wypracowanie odpowiednich
nawykow higienicznych i technologicznych, zwtaszcza opartych na zatozeniach
HACCP.
Sprawowanie opieki nad uczniami odpowiednio do ich potrzeb oraz mozliwosci
warsztatéw szkolnych.
Ksztattowanie poszanowania dobra wspélnego .

§2.

1. Ksztatcenie w warsztatach realizuje sie poprzez prace nauczycieli i 0séb uprawnionych do
wspomagania procesu dydaktyczno-wychowawczego.

2. Praca dydaktyczno-wychowawcza warsztatow obejmuje zajecia obowigzkowe,
organizowane w formie zajeé praktycznych.

Rozdziat IV
Funkcjonowanie warsztatéw szkolnych

§1.
Dziatalno$¢ dydaktyczna , wychowawecza i opiekuncza warsztatéw szkolnych
prowadzona jest w oparciu o plan pracy szkoty oraz arkusz organizacyjny.
Dziatalnos$¢ warsztatow szkolnych prowadzona jest w pracowniach spetniajgcych
wymogi bezpieczenstwa i higieny pracy oraz nauki.

§2.
Prace na kazdym stanowisku organizuje odpowiedni pracownik .
Wykonana praca podlega kontroli wewnetrznej i zewnetrznej oraz ocenie.

§3.
Zajecia praktycznej nauki zawodu prowadzg nauczyciele , ktorzy odpowiadajg za
poziom i wyniki pracy.

§4.
Zajecia praktyczne stanowigce obowigzkowe zajecia edukacyjne realizuje sie w
specjalistycznych pracowniach dydaktycznych wyposazonych w profesjonalny sprzet:



Przygotowalnia warzyw
Przygotowalnia ogdlna
Cukiernia
Garmazernia
Kuchnia goraca
Ekspedycja
Sala konsumencka
Bufet
Zajecia w warsztatach szkolnych odbywajg sie zgodnie z organizacjg roku szkolnego.
Uczniowie realizujacy praktyczng nauke w warsztatach odbywajg ja w poszczegdinych
dziatach zgodnie z planami pracy warsztatéw.
§5.
Warsztaty przygotowujg ucznia do egzaminu zawodowego, realizujgc cele
ksztatcenia zwigzane z wykonywaniem zawodu, w nastepujgcych kierunkach:
e planowania, nadzorowania i rozliczania produkcji gastronomicznej,
e sporzadzania i ekspedycji potraw, wyrobdéw ciastkarskich i napojéw,
e planowania positkdéw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
e planowanie i oceny zywienia,
e oceny jakosci zywienia oraz jej przechowywania,
e przygotowania oferty ustug gastronomicznych w oparciu o oczekiwania gosci.

Rozdziat V
Czas i dyscyplina pracy

81.
Czas trwania jednostki lekcyjnej zaje¢ praktycznych wynika z arkusza organizacyjnego
szkoty.
Zaplanowane jednostki lekcyjne sg skompensowane.
Czas rozpoczecia i zakoniczenia pracy okresla kierownik warsztatéw na podstawie
harmonogramu pracy.

§2.
Uczniowie zobowigzani sg stawiac sie na praktykach punktualnie w wyznaczonych
pracowniach.
Uczniowie przebywajgcy na warsztatach zobowigzani sg do noszenia ubran
ochronnych, nakrycia gtowy oraz zmiany obuwia.
Szczegdtowe zasady obowigzujgce uczniow opisane sg w Uczniowskim Regulaminie
Warsztatéw Zat. 1
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Uczniowski Regulamin Warsztatéw

Stawiac sie punktualnie i regularnie uczestniczyé w zajeciach.

Pracowac uwaznie, zgodnie z polecaniami nauczyciela. Zachowac zasady HACCP,
GMP, GHP.

Pozostawic odziez osobistg, plecaki, torby w szatni, bez przedmiotéw wartosciowych.
Naktada¢ odziez ochronng przed wejsciem na dziaty produkcyjne. Mie¢ krétko
przyciete paznokcie nie pokryte lakierem. Nie nosi¢ bizuterii.

Nosi¢ na zmiane obuwie dostosowane do przepiséw bhp.

Bezwzglednie zachowac cisze na terenie warsztatow szkolnych.

Przestrzegac zasad higieny osobistej, tj. mycia rak przed przystgpieniem do czynnosci
produkcyjnych i wyjsciu z toalety, zdejmowania odziezy ochronnej przed wejsciem do
toalety .

Przestrzegac porzadku na wyznaczonych stanowiskach pracy w pracowniach.
Uktadac czyste i suche naczynia oraz narzedzia pracy w przeznaczonych do tego celu
miejscach.

Po zajeciach pozostawic pracownie suchg i czysta.

Oszczedzac prad, gaz i wode.

Przestrzegac zasad segregacji odpaddéw zgodnie z obowigzujaca ustawa.

Ostroznie obchodzié sie z ogniem. Zapatki po doktadnym zgaszeniu wrzucaé do kosza
na odpady.

Ostroznie postugiwac sie z ostrymi narzedziami, noze przenosi¢ ostrzem do dotu.
Nie zastawiaé ciggdw komunikacyjnych.

Doptyw gazu do kuchenek wtgczac bezposrednio przed ich uzyciem. Dostosowac
wielkos$¢ palnika i pfomienia do wielkosci naczyn.

Nie zostawi¢ palgcych sie palnikdw bez dozoru i nie pochylac sie nad zapalonymi
palnikami.

Gorgce pokrywy garnki, patelnie formy blachy itp. chwytaé przez rekawice kuchenne.
Patelnie na kuchence ustawi¢ w pozycji bezpiecznej tak, aby jej uchwyt zbyt mocno
nie wystawat poza brzegi kuchenki.

Zachowac bezpieczng odlegtosé szczegdlnie dtoni przy pracy z urzadzeniami
posiadajgcymi ruchome czesci.

Kategorycznie nie dotyka¢ mokrymi rekoma urzgdzen elektrycznych.

Doktadnie zapoznac sie z instrukcjami obstugi urzadzen.

Demontaz urzadzen dokonywac tylko po uprzednim odtgczeniu od pradu i w
obecnosci nauczyciela.

Zgtasza¢ nauczycielowi kazdorazowe opuszczenie miejsca pracy.

Wykonywac inne prace porzgdkowe wskazane przez nauczyciela.

W czasie zajeé przestrzegac¢ zakazu uzywania telefondw i innych nosnikow
telekomunikacyjnych.

Na terenie Warsztatow Szkolnych obowigzuje catkowity zakaz palenia tytoniu oraz
papieroséw elektronicznych, picia alkoholu, zazywania narkotykdéw, wyjadania
surowcow i wyrobdéw gotowych.



